Minimum 4 pers.
1 dessert unique pour chague menu.

Marbré de Saumon
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Paté en cro(ite
de poularde, foie gras
et morilles
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Dos de loup en crodite
de pomme de terre,
Creme a l'aneth,
Poelee de Iégumes
racines grillés

Blche ay choix

(sauf blche glacée)
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Minimum : 4 personnes

& Pour vous simplifier la vie et nous faciliter
. la distribution,harmonisez vos commandes
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%% _en supprimant les articles a I'unité.

COMMANDER SUR NOTRE CARTE mArTEuﬁ
HABITUELLE, DU DIMANCHE 20 DECEMBRE 2026
AU JEUDI 31 DECEMBRE INCLUS.

REOUVERTURE MAGASIN :
MARDI 5 JANVIER 2027.

a 30 €

Terrine de langoustines
et Saint-Jacques
3 I'armoricaine
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Jambon de porcelet
laqué aux epices de No€l,
Spatzle, oignons, lardons
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Foie gras maison
marmelade de mangye
au poivre de Sichyan

) Cassolette dy
pécheur, Noilly Prat
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Supréme de Chapon facon
bn'gnquette, creme aux
Mmorilles, Soufflé de patate
douce ayx amandes
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Ecrin de macarons au foie gras (6 piéces)

Nos pains surprise

Pain festif 26,00 €
Pain charcuterie fine 22 00 €
Pain fromager 20,00 €
Mises en bouche 12

Canapes festifs 26,00 € 38,00 €

_ - Tartelette oignons, panais, glace de viande et chataignes

- Mendiant foie gras et pain d’epices
- Blinis de saumon fume et ceufs de hareng
- Tarte fine de boudin blanc de volaille aux morilles

Verrines festives 28,00 € 44 00 €

- Blanc manger de Saint-Jacques, mirepoix d’écrevisses et tomates
- Tartare de saumon et creme de concombre a I'aneth

- Panna cotta de foie gras et fruits exotiques

- Cremeux de poulet basquaise et espuma fromager

Les briochettes 28,00 € 44 00 €
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- Pate de canard aux griottes Y
I3 w8 “Bouchée forestiére |
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gi-’ % ¢~ Tomate et creme de grana padano a la truffe

- Pesto, gambas et sauce émulsionnée aux herbes
- Mais, foie gras et copeaux de magret fume
- Betteraves, creme de fromage frais et figues

Les réductions chaudes 28,00 € 3900 €

- Brioche escargots
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12,00 €

20,00 €
40,00 €
36,00 €

66,00 €

78,00 €

78,00 €

72,00 €

Entrées Froides

La basse-cour
Panna cotta de foie gras et fruits exotiques
Douceur de Lorraine (caille confite, foie gras, mirabelle, pain d'épices)
Pate en crolte de poularde, foie gras et morilles
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Dos de loup en croute de pomme de terre, creme a l'aneth
Fleur de rouget comme une bouillabaisse

Cassolette du pécheur, Noilly Prat (cabillaud, lotte, Saint-Jacques)
Effiloche de cabillaud a I'anis

Pieces Roties (Pieces) - 8 pers.
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Compression de canard comme un nougat 8,50 € e . ST — a2y
_ _ _ _ ROt de pintade farcie,cepes, chataignes (sans 0s) 75,00 G
Notre foie gras maison, marmelade de mangue au poivre de Sichuan 14,00 € R6ti de chapon farci forestier (sans os) 7500 € Q
Ve e Rosbeef, sauce marchand de vin 90,00 € ,;‘\
Camaieu de saumon fumé Saint-Pierre, poireaux et girolles 8.50 € Accompagnement : Poélee festive (grenalilles, legumes racines, oignons grelgtslﬂ_,‘ " ‘-1}-_ :
Marbreé de saumon et merlu, citron, nori, perles oceanes 7,90 € ‘::{l‘*(’(ﬁ
Terrine de langoustines et Saint-Jacques a I'armoricaine 9,50 € Les Lé gumes ;'3%{?4
Notre saumon Bémlo fume, (assiette a 70gr. environ) Sallie TP ' . - ' *}3\
1D o a ¥l 29 00 € Poélée de legumes racines grillés 3,50 € "=
Ao & ’ Souffle de patate douce aux amandes 3,90 €, ﬁ
Poélée grenaille forestiere ;
- Spétzle, oignons, lardons
Entrees Chaudes Poélée festive (grenailles, Iégumes racines, oignons grelots)
Feuillete forestier au boudin blanc 7,00 €
Tourte aux grenouilles 8,00 € Les DIEI’I’adES
=LAl plgFes Sl La pierrade des fétes
Escargots 12 pieces 9,00 € Génisse du Limousin, veau, filet de poulet, biche, magret
Boucheée de ris de veau 7,00 € La traditionnelle
Cuquille Saint-Jacques 7 00 € Boeeuf, veau, filet de poulet, canard, porc
: Les Bliches
Les Viandes Chaudes 5 ¥
La Brownie’s (brownie, ganache chocolat, mousse chocolat noir) 5,00 € \\ﬁ
Parmentier de marcassin, cépes, patates douces 14.00 € La fondante (caramel tendre, compotée de poire, mousse vanille) 9,00 €"1§; "!
Jambon de porcelet laqué, épices de Noé&l 14,00 € L 'hibiscus (gelée hibiscus, crémeux fruits rouges, mousse fromage blanc mascarpone) 9,00 €
Pavé de biche, crolite d'épices, sauce périgourdine 16,00 € La Coco Cassis (gelée coco, compotée cassis, Mmousss coco) 0,008
Supreme de chapon facon blanquette, creme aux/morilles 15,00 € Blche glacée Automnale (Hors menu) 5 pers. : 2500 € 10 pers. - 50,00 €7,
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